
PARTICIPANTES OBJETIVOS ACTIVIDADES

RESULTADOS/PRODUCTOS DIFUSIÓN IMPACTO

Enlaces de interés

INICIO

FIN

Productores, PYMEs del sector 
alimentario, profesionales del 

turismo, estudiantes y educadores.

Promover la innovación y 
transformación sostenible en los 

sectores de alimentación y turismo.

Recopilar buenas prácticas, crear 
guías, desarrollar materiales y 

realizar talleres piloto.

Guía regenerativa, materiales 
formativos (OER), web "Food Zone" y 

una metodología de incubadora.

Iniciativas de difusión, explotación y 
promoción para fortalecer el 

ecosistema turístico y alimentario.

Mejora de las competencias 
rurales, redes alimentarias locales 

fortalecidas y mayor resiliencia 
económica.

SUPPORTING THE SKILLS OF FOOD PRODUCERS, SMES AND THE TOURISM ECOSYSTEM THROUGH THE DEVELOPMENT OF REGENERATIVE FOOD 

TOURISM EXPERIENCES (FOOD ZONE)

CENTRO COORDINADOR: Cámara Oficial de Comercio e Industria de Cáceres

CARACTERIZACIÓN DEL PROYECTO: asociaciones de cooperación para desarrollar experiencias de turismo gastronómico regenerativo.

ASOCIACIONES DE 
COOPERACIÓN

FORMACIÓN PROFESIONAL
SUBVENCIÓN:
250.000,00 €

01-10-2022

31-03-2025

6 ORGANIZACIONES

6 PAÍSES

Ficha del proyecto(E+PRP)

Ficha del proyecto 
(E+PRP)

https://twitter.com/sepiegob/
https://www.facebook.com/ErasmusPlusSEPIE
https://www.instagram.com/sepie_gob/
https://www.linkedin.com/company/servicio-espa%C3%B1ol-para-la-internacionalizaci%C3%B3n-de-la-educaci%C3%B3n-sepie
https://www.sepie.es/
https://www.youtube.com/channel/UCG9E4RhjlHrq3_uMKShDLYA
https://food-zone.eu/
https://erasmus-plus.ec.europa.eu/projects/search/details/2022-1-ES01-KA220-VET-000086688
https://www.linkedin.com/company/foodzoneproject/
https://www.facebook.com/foodzoneerasmus
https://www.instagram.com/foodzoneproject/
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